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内容概要

《鱼类加工实用技术》立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生产的特点，以推广知识、
指导生产、科学经营为宗旨，以多年多领域科研、生产实践经验为基础，突出科学性、实用性、新颖
性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
本丛书涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与环境等多个领域，使农
民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，解决遇到的实际难题。
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作者简介

李光普，研究员，硕士学位。
1989年毕业于北京农业大学农产品贮藏加工专业，先后从事食品加工技术研究、生产、质量管理、技
术推广、科研开发以及科研管理工作，共承担、完成多项省部级科研项目。
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章节摘录

　　截止1999年，全国水产养殖面积达到了629万公顷，比1985年增长了59％。
1999年我国水产养殖产量达2396万吨，养殖产量占水产总量的比重己从1985年的44％提高到58％，已连
续12年超过捕捞产量。
随着淡水养殖生产的迅速发展，淡水鱼的产量持续地大幅增加，但是受传统生活习俗和消费习惯的影
响，淡水鱼多为鲜销或活销，而在某些地区由于产量激增，淡水鱼已经远远超出人们鲜食的需要，出
现了渔农“养鱼容易卖鱼难”的现象。
同时产量增加导致的价格下降也损害了渔农的利益，影响了他们的生产积极性，从而延缓了多水系地
区的农业产业化进程。
国家计委、国家经贸委、农业部于2002年3月15日联合颁布的《全国食品工业“十五”发展规划》中也
明确指出，我国要重点抓好淡水鱼类的加工和综合利用。
因此，探寻有效的淡水鱼加工利用途径成为充分开发利用我国丰富淡水鱼资源、增加渔农收入、促进
农业产业化的当务之急，也是我国全面实现小康社会的一个重要手段。
　　鲢、鳙、草、鲤鱼是我国最重要的四种淡水鱼，也是产量和养殖面积最大的四种鱼，都有上千年
的历史，俗称为“四大家鱼”。
在所有淡水鱼中，鲢、鳙、草鱼产量分别位居淡水鱼总产量的第一、二、三位。
据1999年统计，上述四种鱼产量达988万吨，占全年淡水鱼总量的69.4％。
鲢、鳙、草、鲤鱼等鱼种由于产量大、分布广、价格低等原因，完全可以成为淡水鱼产业化的切人点
。
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