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内容概要

布根地是地球上最复杂难解的葡萄酒产地，有101个AOC法定产区，33个特级葡萄园、562个一级葡萄
园，以及四千多家葡萄酒庄园，光看数字就很吓人。
布根地的迷人之处就在于这些繁复的细节里，三言两语的介绍布根地似乎不是很吸引人的事。
但总需要一个简要起点。
    许多布根地的朋友在对外地客谈起当地的葡萄酒时，常常很切要地把布根地浓缩成：“1种土质、2
个品种、3种产酒单位、4级葡萄园、5大产区”。
一句话，从一数到五就说完了，果然简短！
那么就用这来作布根地的开场简介。
    1种土质：    虽然布根地葡萄园里的土质变化多端，但主要还是由位在山坡上的石灰质黏土所构成，
只是来自不同年代的沉积，以及黏土、石灰与砂质石块的比例有所不同罢了。
完全不同于梅多克（Medoc）的砾石地，罗第丘（Cote Rotie）的火成岩教皇新城的鹅卵石以及香摈区
的白垩土。
虽然只是石灰质黏土，但是土质的讲究却是认识布根地葡萄酒的重头戏码，在PartⅠ的第一章里，我
们将要深挖布根地地下的亿年岩层。
也许有人会惊奇地发现，在布根地，连地质学也能蕴含属于美味的意义。
    2个品种：    布根地接近寒冷的大陆性气候区，适合采用单一品种酿造葡萄酒，除了少数例外，布根
地的红酒都是采用黑皮诺葡萄酿成，白酒则完全是夏多内葡萄；这两种原产自布根地的葡萄，都称的
上是全球知名的明星品种。
当全球化已经扫遍全球葡萄酒产区的当下，天性娇贵刁钻的黑皮诺葡萄，还只能在布根地展露独一无
二的优雅风姿；至于被广泛种植的随处可见的夏多内葡萄，无疑的，是地球上最著名的白葡萄品种，
在市场上出现的频率已经多到让人有点厌烦；但惟有在布根地，夏多内在丰满的口感之外，保有少见
的强劲与细腻变化，以及惊人的久存潜力。
    在PartⅡ的第2 章，我们将从自然特性的角度来看这两个各自散发不同魅力的典范葡萄品种；然后
在PartⅡ的第2、4、5 章里，披露布根地葡萄农在累积了数百年的经验，如何种植、酿造与培养黑皮诺
与夏多内这两个难得的珍贵品种。
    3种产酒单位：    独立酒庄、酒商与酿酒合作社是布根地三种主要生产葡萄酒的单位，各自有独特的
运作方式，也各自有优点与不足的地方：    独立酒庄只产自家葡萄园所产的葡萄酒，比较容易保有葡
萄园的特殊风味以及庄主的个人风格。
酒商除了生产来自自有葡萄园的葡萄酒，也采买葡萄酿造，或买酿好的葡萄酒，经过培养之后以酒商
的名义装瓶销售，不同于波尔多酒商装瓶的酒常常品级较低，布根地许多知名的酒商也能生产出顶级
的上好布根地葡萄酒。
至于无法自行酿酒的葡萄农，则将采收的葡萄，交给加盟的酿酒合作社酒厂，统一酿造与销售，产量
大的酿酒合作社提供最价廉物美的布根地葡萄酒。
在布根地，这三者之间的关系特别复杂，也深深影响葡萄酒的特色，PartⅡ的第2 章将分别剖析这三个
布根地酒业的产酒单位，了解他们各自扮演的角色与实际的运作情况。
然后在Part　Ⅲ的，在布根地各区的酒村里，可以找到布根地的代表性酒庄，酒商与合作社。
    4级葡萄园：    布根地所有的葡萄园全都依据园中的自然条件，详细分成四个等级，虽然产区很多，
但四个等级却很容易辩识，每一评布根地葡萄酒的标签上都会注明。
    品级最高的称为特级葡萄园，仅有不到2%的葡萄园被列入这个等级，大多是条件最好的村庄的最精
华区。
著名产酒村里最好的或仅次于特级的葡萄园被列为一级葡萄园，有近11%的葡萄园属于这个等级。
在布根地，惟有条件好的著名产酒村才能以村名作为葡萄酒的名字，这些村子里的优质葡萄园，除了
特级与一级外，即属于村庄级AOC（appellation communale）法定产区。
其他符合种植条件的葡萄园则是一般的布根地地方性AOC法定产区。
    当然，实际的分级并没有这么单纯，在PartⅡ的第6 章里会谈到布根地的分级制度，并在Part　Ⅲ里
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逐个介绍各村的分级与最著名的列级葡萄园。
    5大产区：    布根地两万四千多公顷的葡萄园每年生产一亿三千多公升的葡萄酒，他们分别来自五个
不同的产区，由南到北相差两百多公里。
这些产区因为自然与人文环境的不同，即使同样使用黑皮诺或夏多内葡萄酿酒，却各有不同的风味。
    最北边的夏布利（Chablis）因为气候寒冷，只产白酒，夏多内白酒出现酸度高，口感较为清淡的特
色，并带有特殊的矿石香气。
往南位于第戎市(Dijon)南边的夜丘区(Cote de Nuits)则完全是红酒的天下，出产全世界最顶级的黑皮诺
红酒，细腻而强劲，而且很耐久存。
伯恩丘（Cote de Beaune）紧邻夜丘区南边，除了出产更为柔美可口的黑皮诺红酒，这里也出产全球最
顶尖的夏多内白酒。
再往南是夏隆内丘，同时出产红、白酒。
最南边则是马贡区，黑皮诺红酒已难有好表现，主要出产成熟度高的夏多内白酒，口感较为圆润，常
带有甜美的热带水果香气。
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编辑推荐

　　虽然身为全球最著名的葡萄酒产区，但对布根地葡萄酒的抱怨却常常比赞美还要多。
人们最不满意的是布根地难以计数的复杂葡萄园以及麻烦的分级制度。
　　布根地是地球上最复杂难解的葡萄酒产地，有101个AOC法定产区，33个特级葡萄园、562个一级
葡萄园，以及四千多家葡萄酒庄园，光看数字就很吓人。
布根地的迷人之处就在于这些繁复的细节里，三言两语的介绍布根地似乎不是很吸引人的事。
但总需要一个简要起点。
　　本书为“陶陶丛书”之一，以浅显易懂的文字、详尽充实的内容介绍了法国布根地葡萄园的自然
环境、布根地葡萄酒的历史、布根地葡萄酒产区与著名的葡萄园、酒庄。
适合葡萄酒爱好者、品酒师、在葡萄酒行业任职的人士阅读参考。
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