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前言

正所谓“长江后浪推前浪”，当我看完这本书，真是感慨万千。
我从事餐饮业近40年，也在高雄餐饮学院任教8年了，各种大大小小的美食比赛、美食展览也看过了不
少，我也注意到了国内外的各种菜系，林林总总所用的酱汁酱料各有特色，但从没想到、也没时间去
探讨其酱汁、酱料是如何调制出来的。
今天，我很欣慰地看到我曾经教过的两位学生，能通过各种渠道，突破各种困难，做出品种如此繁多
的酱汁、酱料。
这不仅仅让一般家庭主妇们如获至宝，也能让各菜系专业的厨师们能够方便地加以应用。
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内容概要

　　《500酱料大全》品味各国特色酱料，用味觉环游全世界。
酱料，可以为菜品加分，让原本平淡无奇的家常菜变得更加美味。
做菜时，如果能够善加运用酱料，即便是厨房新手，也能够烧出一桌子的好菜！
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章节摘录
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编辑推荐

《500酱料大全》收录了500种极具特色的酱汁、酱料，详细地介绍了各式酱料的制法、口味、保存方
法等，并为您示范如何用这些酱料做出美味的菜品，既方便又实用，让您轻松做出好滋味。

Page 6



第一图书网, tushu007.com
<<500酱料大全>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 7


