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内容概要

《经典宴客菜》介绍了红薯排骨、豆豉蒸鱼、椒盐玉米、营养甜汤、营养水产汤等的实例做法，讲解
详细，步步分解，简单容易学，人人都会做，而且科学搭配，口味多种多样，味道不一般，味道美味
又营养，书中还给我们介绍了做饭的小窍门，可以边学边做，方便又实用。
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章节摘录

版权页：   插图：    3 宴客礼仪不可少 ①有序安排桌次：在家庭宴客时，如果来宾较多，需要安排两桌
或两桌以上时，则要遵照定位原则。
具体原则：要以右边为大，左边为小，如场地安排有三桌，则以中间为大，右边次之，左边为小。
 ②席次安排的讲究：在席次的安排上，耍注意以右为尊，左为卑。
长者或地位高者为尊，应遵守长幼有序、师生有别的原则。
 ③尊长爱幼：主人要对长辈和幼小的客人倍加呵护，体现出热情和关爱。
 ④学会敬酒：喝酒是家宴中调剂氛围、增进情感必不可少的部分。
敬酒可以随时在饮酒的过程中进行。
敬酒时，要充分考虑好敬酒的次序，分清主次。
一般以年龄大小、职位高低、宾主身份为先后顺序。
祝酒词可以在宾主入座后、用餐开始前进行，也可以在吃过主菜后进行。
 在祝酒、敬酒时，需要主人或客人中的任何一个提议。
提议干杯者应该起身站立，右手端起酒杯，或右手拿起酒杯，再用左手托住杯底，说着祝福的话。
如因为生活习惯或健康原因不适合饮酒，应该向众宾客说明。
 ⑤礼貌送别：在客人准备告辞时，要真诚挽留。
当客人离开时，要热情相送，不要一出门，就关上门不再送了。
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编辑推荐

《经典宴客菜》由青岛出版社出版。
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