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内容概要

当你听到“科学”这个词时，最先想到的是什么?是否和大多数人一样，想到陈列着各种各样玻璃器皿
和许多精密仪器的实验室?想到总是身着白大褂，整日埋头于各种实验，满脸严肃的科学研究人员?虽
然在许多地方这种对科学家的传统看法仍然是正确的，但是实验室却不是唯一存在科学的地方。
在某个建筑工地、篮球场甚至是一场你喜爱的乐队的演奏会上，都可以发现科学。
实际上，科学无处不在。
我们在厨房里做饭时要用到科学；画画时要用到科学；建筑师设计建筑物时要用到科学；甚至解释为
什么你最喜欢的棒球选手可以打一个本垒打也要用到科学。

在“中学生科学实验”系列丛书中，我们将通过实验验证日常生活中涉及的科学。
这本书不是仅仅讨论科学原理，而是让你通过实际操作真正地看到科学。
每册书围绕一个主题设计大约25项实验。
实验所用的材料大多能在家中或学校附近找到。
我们希望当你完成这些实验时，能对身边的世界是如何运转的问题有更好的了解。
也许阅读本书并不能使你成为一流的运动员或数一数二的主厨，但是我们希望这些实验能够激发你去
发现日常生活中的科学，也能鼓励你把我们的世界变得更加美好。
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作者简介

　　史蒂芬·M.托马舍克，科学家、超级体育迷，喜爱徒步旅行、骑自行车及打篮球。
著有30多部写给儿童和教师的写实文集。
其中《光的跳跃和弯曲》获得1996年冬季美国物理科学著作奖。
史蒂芬同时还是国际地理社会和学者出版社的顾问和作者。
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章节摘录

　　实验中将合发生什么？
　　阿斯巴甜和三氯蔗糖都是代替蔗糖添加在饮料或甜点内的化学混合物。
阿斯巴甜发现于1965年，它要比蔗糖甜200倍。
三氯蔗糖是由蔗糖制成的，发现于1967年，它要比蔗糖甜600倍。
在本次实验中，瓶内的酵母与糖溶液快速反应，产生了二氧化碳气体并泛起很多气泡。
酵母与阿斯巴甜反应只产生了少量的气体。
三氯蔗糖溶液产生的气体要比阿斯巴甜多很多，但产生的气泡却只有蔗糖溶液产生的一半。
这就表明，尽管三氯蔗糖是由糖制成的，但是它们有着不同的化学结构，而且对生物的作用也不尽相
同。
实验结果　　1.阿斯巴甜和三氯蔗糖尝起来都要比糖甜。
　　2.蔗糖溶液瓶内的气泡最多，三氯蔗糖瓶内的气泡有蔗糖溶液的一半多，而阿斯巴甜溶液瓶内有
很少量的气泡。
　　3.蔗糖溶液瓶口上的气球膨胀的最大。
阿斯巴甜溶液瓶口的气球膨胀了一点。
　　4.用三氯蔗糖代替蔗糖放在面团里做出的面包要比用蔗糖做的甜，但没有蔗糖做的松软。
用阿斯巴甜做出的面包也会很甜，但是也会很硬，因为面团没有发酵好。
地球上的盐　　在厨师或者喜欢薯条的人看来，盐其实就是一种白色的晶莹颗粒，如果添加到食物里
，就会产生鲜美的味道。
然而，对于化学家来说，盐却有着十分特别的意义。
盐是由酸和碱相互化学反应而形成的。
盐有成百上千种，但是最常见的就是氯化钠，它的化学式是NaCl。
氯化钠通常被叫做食盐。
人们用它来做食物调味品已有成千上万年的历史了。
在实验21.盐的反应中，你将看到盐与几种食物的反应。
　　⋯⋯
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