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内容概要

　　草莓是当今世界十大水果之一，在果品生产中占有重要地位。
普及草莓无公害栽培技术，对于我国种植业结构调整和提高农民收入具有重要意义。
《草莓无公害栽培技术》作者以十多年的草莓栽培、育种和科研经验，介绍了草莓基本生物习性、草
莓生产中常用品种、草莓繁殖和育苗技术、草莓无公害露地栽培技术、无公害设施栽培技术、草莓病
虫草害的无公害防治、草莓营养缺乏症和生理性病症无公害防治、草莓采收储运和加工，以及草莓和
其他作物的间作等。
《草莓无公害栽培技术》是农民朋友和农技工作者全面掌握草莓栽培新技术的实用参考书。
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章节摘录

　　草莓果实色艳形美，外观诱人；汁多味香，风味可口，是人们普遍喜爱的果中珍品。
果实中含有丰富的维生素、氨基酸、糖类及多种矿物质等。
草莓果实可食部分占鲜果的97％以上，超出一般果品。
目前，草莓的总产量在浆果中仅次于葡萄，已逐渐成为世界性的大众鲜食果实。
　　除鲜食外，草莓果实还是一种重要的加工原料，可加工成草莓汁、草莓酒、草莓酱、草莓糖水罐
头及草莓蜜饯等。
草莓酱以其独有的色、香、味赢得较其他果酱更为广博的市场，在欧美及日本等发达国家十分畅销；
近年来，草莓果实果汁也迅速成为糕点、饮料、糖果等的添加物，由此而成的草莓冰淇淋、草莓汽水
、草莓蛋糕等极受人们的偏爱，已经或即将成为食品工业的一道新的风景线。
　　种植草莓不仅可以满足国内消费的需求，还能走进国际市场，草莓鲜果、速冻草莓及其加工制品
早已成为国际贸易族中的一员。
美国、波兰、西班牙、意大利等是草莓生产与出口大国，尤其是美国每年均向外大量出口速冻草莓及
草莓酱等加工制品，日本自产果实大部分用于鲜食，果汁、果酱等加工原料主要依赖于进口。
　　⋯⋯
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