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前言

济南历史悠久、人文荟萃、文化积淀丰厚，是国务院公布的国家级历史文化名城。
这里是中华民族重要史前文化——龙山文化的最初发现地。
相传，大舜曾耕于历山，唐宋八大家之一的曾巩在任北宋齐州（济南）太守期间对此作过详实考证，
济南亦有舜祠、舜井、娥英祠等舜迹遗存。
春秋战国时期，济南是齐鲁文化的交汇之处，尚功利、求革新的齐文化和重仁义、尚伦理的鲁文化在
这里有机融合、兼收并蓄，长久地滋润了济南的地域文化、城市性格。
秦汉以来，又有伏生传《尚书》、娄敬谋国策、终军请缨出使南越、曹操相济南等重大历史人物、事
件在这里风云际会，其中伏生口授《尚书》，对于填补秦始皇焚书坑儒形成的汉初文化真空起到了重
要作用。
隋唐北宋时期，济南群星璀璨、人才辈出，名相房玄龄，名将秦琼，高僧义净，诗人崔融、员半千、
范讽等皆为一世俊杰，李白、杜甫、高适、苏轼、苏辙、曾巩等名流文士或游历或仕宦于此，诗圣杜
甫留有“海右此亭古，济南名士多”的千古佳句。
南宋以后，济南文坛更是频升巨星，李清照、辛弃疾、张养浩、边贡、李攀龙、李开先，皆为一时领
袖诗坛的大家，再加上新城（今桓台）王士稹、淄川蒲松龄（清初新城、淄川均为济南府属县），可
以说，宋、元、明、清四代，济南文坛在中国文学史上占有令人瞩目的重要地位。
悠久的历史、灿烂的文化给济南留下了众多文物古迹。
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内容概要

　　济南历史悠久、人文荟萃、文化积淀丰厚，是国务院公布的国家级历史文化名城。
这里是中华民族重要史前文化——龙山文化的最初发现地。
相传，大舜曾耕于历山，唐宋八大家之一的曾巩在任北宋齐州（济南）太守期间对此作过详实考证，
济南亦有舜祠、舜井、娥英祠等舜迹遗存。
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章节摘录

茫茫大海中，鲨鱼凶猛残暴，种类亦多。
其体为纺锤形，稍扁，鳞为质状，皮厚，有两排白森森的利齿，双目闪着蓝光，令人望而生畏。
鲨鱼有“海上霸王”之称，它的消化力极强，贪吃无厌，人若沾上它的一点胃液，会立刻腐蚀脱皮。
其游经之处，鱼鳖虾蟹、鳞介贝类、海藻海草俱一扫而光。
鲨鱼的脊鳍、胸鳍、腹鳍、尾鳍其软骨条是人间珍馐——鱼翅。
那浓郁而细致的口感味觉，在美不胜收的佳肴中是珍贵海味。
因鲨鱼种类多，故鱼翅亦名目繁多，良莠不齐。
有黄沙翅、棉群翅、黑沙翅、白翅、乌尖翅、海虎翅、沙板翅、软沙翅、高茶翅等，不下二三十种。
其中以日本、印度、新加坡、美国、中国以及非洲产量较多。
据《清稗类钞》记载，欧洲人吃鱼翅是清末李鸿章传过去的，当时颇为轰动。
某外国武官在宴席上贪吃中国厨子做的鱼翅，甚至连假牙都一起咽下去了。
如今济南的一些大酒家及星级宾馆里都有红烧鱼翅、白扒鱼翅供客，还有一种不知是何路数的上汤鱼
翅——酒席上一般端给每人一小碗，味道平平。
其实，大都是用人造鱼翅做的。
假鱼翅是用鱼胶、海发菜、石花菜等原料，经机器加工而成，是上世纪80年代末的新产品。
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后记

鲁菜历史悠久，我这里所写的历下食事是上世纪50年代中期以前的。
如今物阜民安，食风亦为之丕变。
《西斋偶得》中谓世上饮食与音乐变化最快。
这话不错，吃的东西不知不觉中变化得很多，关乎国运之盛衰。
昔者，我浪迹萍踪有年，深感一方水土养一方人，留心各地饮食，其实也并非老饕贪口腹之欲。
济南有句俗话“一辈子学穿，两辈子学吃”，盖言烹饪之道谈何容易。
我不是远庖厨的君子，以为里面含有许多精微的造就和传承，乃味觉的艺术，绚丽多彩，蕴涵着一种
文化。
年老养疴故里，不复壮游。
索居无俚，承蒙济南出版社王菁女士之邀，遂将过去历下饮馔偶拾一二，以蠡测海，聊志雪泥鸿爪之
意耳。
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编辑推荐

《济南美食》：济南历史文化读本。
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