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内容概要

　　《反季节栽培白灵菇新技术》详细介绍了反季节栽培白灵菇从制种到栽培的整个过程，内容翔实
，图文并茂，操作性强，适合食用菌栽培从业人员阅读，务求使读者“一看就懂，一学就会”。
白灵菇原产于我国新疆，因其鲜美的味道、较好的口感和显著的保健作用，近年来在国内外市场供不
应求，成为迅速发展的人工栽培的珍稀食用菌，为当今最佳天然绿色保健食品，开发前景非常广阔。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<反季节栽培白灵菇新技术>>

书籍目录

第一章 白灵菇概述第一节 白灵菇人工栽培的发展前景第二节 白灵菇的分类第三节 白灵菇的形态特征
第四节 白灵菇生长的环境条件第五节 白灵菇的食用、药用价值第二章 白灵菇菌种培育技术第一节 菌
种分级第二节 菌种培育的基本要求第三节 菌种培育技术第四节 菌种引种技术第五节 菌种储藏第六节 
菌种复壮第七节 菌种质量控制第三章 白灵菇反季节栽培新技术第一节 反季节栽培的工艺流程第二节 
栽培设施与设备第三节 栽培时间的确定第四节 栽培用料的计划与准备第五节 栽培第六节 常见问题及
预防措施第四章 病虫害的预防与控制第一节 制种及发菌期病害第二节 出菇期病害第三节 生理性病害
第四节 白灵菇病虫害的综合防治第五章 白灵菇商品化处理第一节 白灵菇商品质量第二节 白灵菇采收
第三节 白灵菇预处理第四节 白灵菇的储藏主要参考文献

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<反季节栽培白灵菇新技术>>

章节摘录

　　白灵菇菌种培育工艺是按菌种分离（孢子分离、组织分离或基质分离）母种扩大培养-寸原种生
产-栽培种生产的程序进行的。
　　一、环境要求　　白灵菇的生产过程要求严格，包括培养基的彻底灭菌、接种环境的严格消毒，
既要认真遵守无菌操作规程j还要有洁净的培养条件等。
任何一个环节上的疏忽，都可能使菌种生产遭到失败。
　　要求从事菌种生产的工作人员具有一定的微生物学基础知识，了解实验设备的性能和使用方法，
并熟练地掌握操作技术。
一般来说，母种生产尤其需要熟练的技术和严格的操作规程、设施条件，如果菌种场不具备条件，不
应从事母种生产。
　　在目前的条件下，食用菌生产受自然因素的制约，有严格的季节性。
因此，菌种厂和生产单位都要及时编制菌种生产计划，即使订购也应按菌种生产所需的时间和生产播
种季节提前做好准备。
　　菌种生产场地的环境要求至少在500米之内无畜舍，无垃圾（粪便）场，无污水和其他污染源（如
水泥厂、砖瓦厂、石灰厂、木材加工厂等）。
一个合格的菌种生产厂应配置各自隔离的摊晒场、原材料仓库、配料分装室（场）、灭菌室、接种室
、培养室、储存室、菌种检验室等。
厂房建造从结构和功能上都要满足食用菌菌种生产的要求。
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