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内容概要

　　《新法栽培优质高产平菇》全面、系统地介绍了平菇的生产现状、营养价值、发展前景、生物学
特性，以及平菇的菌种生产过程、人工栽培培育的传统方法和新式方法、保鲜与加工方法等。
通过新老栽培技术相结合，为读者开拓了平菇栽培方法的新视野。
全书内容丰富、技术先进、图文并茂、通俗易懂，可操作性极强，适合食用菌栽培行业人士、食用菌
生产厂商及加工厂工作人员阅读。
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章节摘录

　　一、碳源　　碳源是平菇生长所需的重要营养来源。
它不仅是合成碳水化合物和氨基酸的原料，也是重要的能量来源。
平菇所需营养主要从分解枯木、枯草中获得。
枯木、枯草中的纤维素、木质素、半纤维素能被平菇菌丝分泌的纤维素酶、木质素酶、半纤维素酶分
解成单糖一葡萄糖、木糖、半乳糖和果糖，直接为菌丝细胞所吸收。
在制作母种培养基时添加葡萄糖、蔗糖，有利于菌丝直接吸收，促使平菇较快生长。
而在实际栽培过程中，以稻草、麦秸、玉米芯、甘蔗渣、棉籽壳、木屑等作为培养料，即可供给平菇
生长所需的碳源。
　　二、氮源　　氮源也是平菇生长所需的重要营养来源。
平菇在合成蛋白质和核酸时，氮素是必不可少的原料。
平菇菌丝中富含各种蛋白酶，能将基质中的蛋白质分解成结构简单并能被菌丝直接吸收的氨基酸。
尿素、铵盐和硝酸盐也是平菇的氮源，而且能被菌丝直接吸收。
但这种小分子化合物添加在培养料中，不仅在高温灭菌时很容易被破坏或挥发掉，而且价格较贵，成
本较高，因此在实际栽培中很少使用。
在实际栽培过程中，一般多利用天然的含氮化合物，如米糠、麸皮、玉米粉、豆饼粉等作为氮素营养
来源。
这些农副产品不仅补充了氮素营养和维生素，也是早期的辅助碳素营养，并可诱导菌丝产生纤维素酶
，加速培养料的分解。
但要注意，添加的米糠等辅料一定要新鲜，因为陈旧的米糠、麸皮中的脂肪会呈游离状态，对菌丝有
抑制作用。
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