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内容概要

　　《新法栽培双孢蘑菇》共六章，内容包括双孢蘑菇的各种新型栽培技术，季节性周年栽培技术，
制种技术，菌种遗传育种，病虫害的防治等，兼收并蓄国内外先进的蘑菇生产技术，并穿插大量的图
片，图文并茂，易于理解，且所有数据真实可靠，指导意义强，所述内容着重实用性和效益性，指明
了技术关键和生产结果。
　　双孢蘑菇又名蘑菇、白蘑菇、洋蘑菇等，隶属担子菌纲伞菌目伞菌科蘑菇属。
在世界食用菌生产中，双孢蘑菇的栽培历史悠久，栽培范围广泛，几乎所有的国家都有栽培，其产量
居于首位。
　　《新法栽培双孢蘑菇》可供食用菌生产者和科研工作者参考。
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章节摘录

　　这些物质都广泛存在于秸秆等原料中。
双孢蘑菇的菌丝分解纤维素和木质素的能力差，培养料应经堆制发酵。
通过对培养料的堆制发酵，利用一些嗜热及中温型的微生物和双孢蘑菇菌丝自身分泌的酶，将这些纤
维素类物质分解为可利用的小分子化合物。
双孢蘑菇菌丝生长阶段主要消耗木质素，出菇期间主要消耗戊聚糖和仅一纤维素，因此，双孢蘑菇碳
素营养成分不能单一。
　　2.氮源　　凡是提供双孢蘑菇细胞和代谢产物中所含氮元素的物质均称为氮源。
氮源是合成蛋白质和核酸的原料。
双孢蘑菇不能利用硝态氮，但能很好地利用铵态氮。
双孢蘑菇不能直接吸收蛋白质，但能很好地利用蛋白质的水解产物，如蛋白胨、氨基酸等。
堆肥中，双孢蘑菇菌丝可利用的氮源主要是存在于秸秆细胞中与木质素结合的蛋白复合体，以及堆制
过程中合成和积累起来的微生物蛋白体。
在堆肥发酵过程中若添加氮元素（尿素、硫酸铵等），则可以促使秸秆软化及微生物的活动，并促使
秸秆转化成菌体蛋白和多糖体，成为双孢蘑菇生长的良好氮源。
　　应当注意的是，双孢蘑菇生长过程中的碳氮比率要合适。
合适的碳氮比是堆肥组成的一个重要方面。
合成微生物所需能量由碳水化合物分解得到，而氮元素转化为菌体蛋白留在培养料中，致使培养料的
碳元素减少，氮元素增加。
因此，堆制过程中，原料的碳氮比率是慢慢下降的。
一般来说，配料时，碳氮比率在（30～33）：1，堆制发酵后应为（17-18）：1。
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