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前言

　　食品机械与设备是一门专业课程，其任务是使学生了解和掌握食品加工厂常用的机械与设备的类
型、工作原理、基本结构和特点等方面的知识，培养学生对食品机械的选型和设计能力。
　　由于科学技术的进步，人们对食品产品的安全性、营养性、方便性等越来越重视，对其标准化的
要求越来越高。
这些要求不仅推动了食品工业的发展，也为食品工业提供了更多的发展空间。
食品工业的发展，很大程度依赖于食品机械的发展，食品加工机械化程度也是衡量一个国家食品工业
发展水平的重要标志。
因此，食品机械的人才培养至关重要。
　　新版的《食品通用机械与设备》在原教材的基础上，参考了国内外相关的文献资料，把食品通用
机械与设备的经典内容与近年来新技术应用相结合，使学生在学习过程中对高新技术在食品通用机械
与设备中的应用有所了解。
本书共分九章，分别对食品分选、原料清理与清洗、粉碎、搅拌与均质、蒸发浓缩、干燥、杀菌、速
冻等机械与设备进行了介绍。
本教材适用于高等院校食品机械、食品工程、农产品加工等专业的教学，也可供食品机械的科研、设
计、制造人员，以及食品加工厂的工程技术人员参考。
　　在编写本书的过程中，参阅了有关专家和研究者的著作、论文与资料，引用了部分相关教材的内
容，吸收了部分院校的教学成果，在此一并致谢。
　　本教材在内容选取、安排以及文字表述上难免会有不当之处，敬请读者提出宝贵意见，以便改正
。
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内容概要

本书共分九章，分别对食品分选、原料清理与清洗、粉碎、搅拌与均质、蒸发浓缩、干燥、杀菌、速
冻等机械与设备进行了介绍。
本教材适用于高等院校食品机械、食品工程、农产品加工等专业的教学，也可供食品机械的科研、设
计、制造人员，以及食品加工厂的工程技术人员参考。
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章节摘录

　　食品通常为弱酸、中性或弱碱性，食品中的有机酸具有与强酸、强碱不同的腐蚀特性，在特殊的
环境中具有独特的腐蚀作用。
食品中的腐蚀性物质有醋酸、柠檬酸、苹果酸等低级脂肪酸，以及酒石酸、琥珀酸、乳酸、酪酸；食
盐、无机盐类；部分食品添加剂；在制造过程中使用的腐蚀性物质。
这些腐蚀性物质与食品加工机械零部件相接触时，会造成零部件材料腐蚀，并造成金属离子溶入食品
中，可能会损害人体健康或破坏食品的风味。
在腐蚀环境中，机械还会发生摩擦腐蚀。
对于腐蚀的防护，通常可以对材料进行耐蚀抗磨的表面处理，即对金属或非金属的食品加工机械零部
件进行喷涂和涂装以及电镀、刷镀等表面处理。
喷涂主要指热喷涂，它将金属、塑料或陶瓷等粉末通过火焰，以半熔融状态被吸附到工件表面，形成
了具有耐蚀、耐磨等特性的涂层。
食品机械大量地采用不锈钢，成本较高，故应以一部分涂装材料代替。
涂装是在金属表面用手工或简单器械涂上涂料，使之干燥硬化，形成连续的涂层将金属表面与外界隔
绝，以达到防蚀、装饰的目的。
电镀和刷镀在食品机械的应用相对较少，但有发展的趋势。
电镀与刷镀在原理上相似，只是在工艺和应用对象上有区别，电镀以制造为主，刷镀一般用来修复工
件。
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