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内容概要

中国-澳大利亚职业教育与培训项目是澳大利亚政府实施对华援助的重大项目，也是中国、澳大利亚两
国政府迄今在职业教育领域最大的交流与合作项目。
项目于1998年开始设计、2002年3月正式启动，历时五年，于2007年8月结束。
项目由国家商务部、教育部、重庆市政府和澳大利亚国际发展署、澳大利亚哈索国际公司管理。
项目实施5年多来，取得了许多重要的成果，其中之一就是能力本位职业教育课程的开发设计。
目前呈现在读者面前的这套旅游专业系列学生用书就是中澳职教项目课程开发设计的成果。
     这套学生用书编写时，融合了中国和澳大利亚两国职业教育的先进理念，具体表现如下：    贯穿了
“以行业需求为导向、能力为本位”的教育理念。
行业需求是这套学生用书开发的依据，我们将行业岗位的能力标准细化为学习内容，并作为学习鉴定
的基本标准。
    体现了“以学生为中心”的教育理念。
在学习过程中设计了多种形式的活动，通过师生互动和学习活动使学生在“动”中探索学习。
    注重了职业能力的培养，注重了专业技能的训练和鉴定。
    其他崭新教育理念的引入，如参与平等、职场健康安全等理念，在这套学生用书中也得以体现。
    先进的职业教育理念、行业能力标准的运用、职场感的创设、灵活的学习活动设计、职业能力的鉴
定、人性化的版面设计、专门为学生而编写的学习用书⋯⋯这一切形成了这套学生用书有别于其他教
学书籍的独特而鲜明的特点，相信它可以带给读者全新的心理感受。
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