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内容概要

本书以动量传递、热量传递、质量传递过程为基础，以化学工业及其他过程工业的单元操作为背景，
叙述各单元操作的过程原理、计算方法和基本设备。
全书分为上、下两册。
　　上册包括：工程原理和单位导论、动量传递原理和总衡算、动量传递原理及应用、定态传热的基
本原理、非定态传热过程原理、传质过程原理、非定态对流传质原理；具体内容涉及流体流动、流动
阻力计算、流量计、流体输送机械、搅拌、换热、辐射传热、生物制品的冷却和冷冻、边界层流动和
传热、扩散和对流传质等等。
　　下册包括：蒸发、过程物料的干燥、级式和连续式气液分离过程、汽液分离过程、液-液和流一固
分离过程、膜分离过程、物理-力学的分离过程；具体内容涉及固体干燥、食品消毒、吸收、精馏、吸
附、离子交换、液-液萃取、液固浸取、结晶、膜渗透、反渗透、超滤、微滤、过滤、沉降和沉积、机
械粉碎等等。
　　本书可作为理工科院校化工类及相关专业师生的教学参考书，也可供从事化工及其他过程工业的
科技人员、设计和生产人员参考。
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作者简介

Christie John Geankoplis是美国明尼苏达大学化学工程和材料科学的教授。
他在明尼苏达大学获得学士学位，在宾夕法尼亚大学获得化学工程硕士和博士学位。
他从事了四十多年的教学工作和科研工作。
 
　　他的科研方向主要是在质量传递、生物化学工程和分离工程等方面，他在这些
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方法　　9.5.2　恒定干燥条件下的干燥速率曲线　　9.5.3　恒速干燥阶段　　9.5.4　降速干燥阶段　
　9.5.5　在降速干燥阶段固体中水分的移动　9.6　恒速干燥阶段的计算方法　　9.6.1　应用实验干燥
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计算方法　9.8　热对流、热辐射、热传导组合的恒速干燥阶段传热　　9.8.1　概述　　9.8.2　热对流
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　9.9.2　干燥过程中水分的液相扩散　　9.9.3　干燥过程中水分的毛细管运动　　9.9.4　液相扩散与
毛细管流的比较　9.10　各种类型干燥器的方程　　9.10.1　填充床中的穿流气流干燥　　9.10.2　变化
的空气条件下的盘式干燥　　9.10.3　连续干燥器的物料衡算和热量衡算　　9.10.4　连续逆流干燥
　9.11　生物物料的冷冻干燥　　9.11.1　概述　　　9.11.2　冷冻干燥方程的推导　9.12　非定态的热
处理过程及生物物料的消毒　　9.12.1　概述　　9.12.2　微生物热死速率的动力学　　9.12.3　消毒的
热处理时间的确定　　9.12.4　采用其他设计标准的消毒方法　　9.12.5　巴氏灭菌法　　9.12.6　热处
理对食品组分的影响　习题　参考文献第10章　级式和连续式气液分离过程第11章　汽-液分离过程
第12章　液-液和流-固分离过程第13章　膜分离过程第14章　物理-力学的分离过程附录1　基本常数和
换算因子附录2　水的物理性质附录3　无机的和有机的化合物的物理性质附录4　食品和生物材料的物
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