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内容概要

葛绍荣等的《发酵工程原理与实践》着重介绍发酵工程的原理和技术，发酵的历史，发展状况和应用
前景；生产菌种的选育、构建与保藏，包括基因、遗传、细胞、酶工程在发酵工程育种上的应用；微
生物的营养类型及培养基的设计与制备，发酵设备的类型、设计和操作原理，厌氧发酵和好氧发酵的
过程及管理事项，酒精和啤酒的发酵生产，现代化技术在传统发酵工艺上的应用；发酵产品的提取工
艺和提取设备以及发酵的生产举例。
教材分为四篇共20章，分别介绍发酵工程的上游、中游、下游工程的基本原理和技术以及生产举例和
科研实践；其独到之处在于将微生物的有关基础知识与发酵工程技术知识以及科研实践较为全面地结
合起来，使学生能比较系统地了解微生物学基础知识和发酵工程的工艺流程原理及方法。
因此本教材可供大专院校从事生命科学的学生和从事有关发酵酿造方面的工程技术人员选用或参考。
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