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前言

2005年，全国职教工作会议后，我国职业教育处在了办学模式与教学模式转型的历史时期，规模迅速
扩大、办学质量需要不断提高已成为职业教育教学改革和发展的重要命题。
站在新的历史起跑线上，我们开展了《饭店服务与管理、烹饪专业校本课程开发》的研究工作，该项
工作被列入广西“十一五”教育科研首批一级课题。
在开展课题的过程中，我们开发了烹饪专业的创新教学书系，主要有《热菜制作教与学》《冷菜制作
与艺术拼盘教与学》《食品雕刻教与学》《中式面点制作教与学》《西式面点制作教与学》《西餐制
作教与学》。
在校本课程的开发中，我们抓住职业教育就是就业教育的特点，强调对专业技能的训练，突出对职业
素质的培养，以满足专业岗位对职业能力的需求。
为便于教与学，我们还大胆地进行了教材与教参合二为一的尝试，定位在教与学的指导上，意在降低
教学成本，更重要的是让学生通过教与学的提示，明了学习的重点、难点，掌握有效的学习方法，从
而成为自主学习的主体。
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内容概要

在校本课程的开发中，我们抓住职业教育就是就业教育的特点，强调对专业技能的训练，突出对职业
素质的培养，以满足专业岗位对职业能力的需求。
为便于教与学，我们还大胆地进行了教材与教参合二为一的尝试，定位在教与学的指导上，意在降低
教学成本，更重要的是让学生通过教与学的提示，明了学习的重点、难点，掌握有效的学习方法，从
而成为自主学习的主体。
    教材以“篇”进行总体划分，每篇中以“模块”形式串联起各知识点，每个模块均设有知识要点、
技能训练、拓展空间、温馨提示、友好建议、考核标准六个部分。
知识要点部分，主要介绍必备知识和工具准备；技能训练部分，按操作流程进行讲解，分步骤阐述技
能操作的先后顺次、标准及要点拓展空间部分，为满足学生个性化需求准备了小技能、小窍门、小知
识、小故事、小幽默等相关知识和拓展技能，教师和学生可自主掌握；温馨提示部分，是写给学生的
学习建议，包括观察的方法、课内外练习的重点、安全与卫生等注意事项，以及为降低学习成本而建
议采用的替换原料；友好建议部分，是一个与同行交流的平台，陈述的是教学的重难点、教学的组织
、教学的时间安排等。
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书籍目录

认识食品雕刻常用工具及雕刻刀法和手法  　一、认识食品雕刻工具　二、掌握食品雕刻手法　三、
掌握食品雕刻的常用刀法第一篇　花卉雕刻技能  　模块1  练习雕刻马蹄莲　模块2　练习雕刻白菜菊
　模块3　练习雕刻龙爪菊　模块4　练习雕刻大丽花　模块5　练习雕刻月季花　模块6　练习雕刻荷
花　模块7　练习雕刻山茶花　模块8　练习雕刻玫瑰花　模块9　练习雕刻牡丹花第二篇　综合刀法与
立体整雕技能  模块10　练习雕刻花瓶  模块11  练习雕刻花篮  模块12　练习雕刻四角亭  模块13　练习
雕刻宝塔  模块14　练习雕刻石拱桥  模块15　练习雕刻金鱼  模块16　练习雕刻喜鹊  模块17　练习雕刻
鹦鹉第三篇　主题性雕刻技能　模块18　练习雕刻鸟语花香　模块19　练习雕刻鲤鱼跃水　模块20  练
习雕刻雄鸡报晓　模块21  练习雕刻鸳鸯　模块22　练习雕刻松鹤延年　模块23　练习雕刻雄鹰展翅　
模块24　练习雕刻丹凤朝阳　模块25　练习雕刻孔雀迎宾　模块26　练习雕刻骏马奔腾　模块27　练
习雕刻蛟龙出海
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《食品雕刻教与学》由旅游教育出版社出版。
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