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前言

　　随着我国对外交流迅猛发展，口岸作为改革开放和经济发展的前沿阵地，是出入境人流、物流的
集散地，在国家卫生安全中的作用越来越重要。
　　《国际卫生条例（2005）》于2007年6月15日生效，当日我国常驻日内瓦联合国代表团向世界卫生
组织秘书处送交声明，明确条例适用于中国全境。
该条例要求“缔约国应确保使用入境口岸设施的旅行者拥有安全的环境，包括饮水供应、餐饮点、班
机服务设施、公共洗手间、适宜的固体和液体废物处理服务和其他潜在的危险领域”。
为适应该条例要求，全国人民代表大会常务委员会于2007年12月29日通过了《中华人民共和国国境卫
生检疫法》修订稿并颁布实施，2009年6月1日《中华人民共和国食品安全法》颁布实施，同年7月20日
《中华人民共和国食品安全法实施条例》颁布实施。
上述法律法规的颁布实施，为口岸卫生安全提供了法律保障。
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内容概要

本书涵盖了口岸卫生从业人员必须掌握的基本卫生学知识、国家相关法律、法规等内容，包括食品安
全、口岸公共场所卫生和口岸储存场地卫生监督三部分，还附录了有关的法律法规和部分重要标准。
本书对口岸食品监管部门工作人员和食品生产经营单位的负责人、卫生管理人员及一般食品从业人员
的学习培训和实际工作都有重要参考作用。
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章节摘录

　　“民以食为天”，饮食是人类社会生存发展的第一需要。
“病从口入”，饮食不卫生，不安全，又是百病之源。
人们上街购买鱼、肉、禽、蛋等鲜活产品，总要查看一下是否有腐坏、异味或病虫污染，在食品店的
柜台上，印有“不含添加剂”、“纯天然”、“绿色食品”等标志的食品，格外吸引购物者的注意。
在菜市场，细心的采购者会留心蔬菜的产地，是否有用污水浇灌或被滥用过农药的危险。
这些都反映了人们已经把食品的安全性作为购买食品的重要原则和取舍标准。
我国食物中毒每年报告例数为2万－4万，但专家估计这个数字不到实际发生数的1／10。
由于农药、兽药污染造成的急性食物中毒事件近年有所上升。
　　人类社会的发展和科学技术的进步，正在使人类的食物生产与消费活动经历巨大的变化。
与人类历史上任何时期相比，一方面是现代饮食水平与健康水平普遍提高，反映了食品的安全性状况
有较大的甚至是质的改善，另一方面则是人类食物链环节增多和食物结构复杂化，这又增添了新的饮
食风险和不确定因素。
社会的发展提出了在达到温饱以后如何解决吃得好、吃得安全的要求。
食品安全性问题正是在这种背景下被提出，而且涉及的内容与方面也越来越广，并因国家、地区和人
群的不同而有不同的侧重。
以下是当代发达和较发达社会或国家提出的一张饮食风险清单：①营养过剩或营养失衡；②酗酒；③
微生物污染；④自然产生的食品毒素；⑤环境污染物（包括核污染）；⑥农药及其他化学品残留物。
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