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内容概要

　　食品是人类生活中不可缺少的一类特殊物质，是维持人体生命活动所必需的各种营养物质和能量
的最主要来源，并且以其所特有的色、香、味、质地及口感给人们以愉悦的感官享受。
随着食品工业和食品科学技术的不断发展，对食品品质和卫生要求也越来越高，因此对食品的成分分
析与食品的安全性也提高到非常重要的地位。
《食品分析与食品安全》共分八章，以食品安全为主线，重点对食品分析基础知识、食品的感官分析
和物理检验、食品一般成分的分析、食品添加剂的测定、食品中有害成分的测定、转基因食品和新资
源食品的安全性以及食品安全的控制与保障等方面进行了介绍和探讨，力求简明扼要，同时注重知识
的系统合理性及新颖性。
《食品分析与食品安全》既有利于教师实施教学的基本要求，又有利于拓宽学生知识面。
　　《食品分析与食品安全》可作为高等院校非食品科学类各专业的食品分析与食品安全、食品质量
与安全、食品安全性与检测、食品化学教材，也可供食品科学与工程、食品卫生检验、食品质量与安
全、生物化学、应用化学、化学工程与工艺等专业或专业方向对食品问题感兴趣的师生以及从事食品
研究开发工作的人员、各类食品企业和研究所等单位的有关科学技术人员阅读参考。
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