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前言

无酒不成礼，无酒不成欢，无酒不成敬意。
自古以来，酒与人类的生活息息相关，现代人把酒水当作相互沟通交流的媒介、社交礼仪的工具，自
然酒水就成为酒吧服务形象的重要组成部分。
酒吧是销售酒水和服务的重要场所，也是人们社交、休闲、娱乐的重要载体。
酒吧和酒水的发展日新月异，对于酒店管理、旅游管理、餐饮管理等专业的学生、酒吧从业人员甚至
经营者、调酒师培训机构而言，有必要掌握酒水与酒吧的服务与管理方面的知识。
本书在编写过程中，结合业界的实际，形成了以下的特点：一、紧密结合行业，结构科学、合理从酒
水服务与酒吧管理的理论知识入手，结合目前酒吧行业发展的现状，针对目前酒吧行业的实际情况，
增强了实践技能，避免了理论与实际发展情况的脱节。
并以基础理论、案例分析和复习与思考等来安排内容，既方便教学，又帮助学生或阅读者掌握要点并
拓宽思路。
二、知识注重因材施教，强调够用、实用本书知识点的编排，充分考虑到高职高专学生的实际特点，
没有太难太深的内容，以能够适应酒吧服务与管理的需要为限，内容较为实用。
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内容概要

本书从我国星级饭店业、酒吧业的实际情况出发，具有较强的实用性和科学性。
全书共分四篇二十三章，从认识酒吧，了解酒水知识、掌握酒吧服务以及酒吧管理等几方面入手，详
细地介绍了世界各地著名的葡萄酒、烈性酒、配制酒的种类、特点、产地、酿造工艺、服务标准、管
理方法等。
本书内容丰富，图文并茂，实用性强。
在体例上，本书每章都附有学习目标、本章小结，章后还附有思考题。
针对不同的讲授知识，本书还链接了一些小资料。
这既丰富了全书的内容，也便于教学和培训。
全书融理论性、实践性为一体，特别重视学生实践能力的提高，从而也为学生今后考取调酒师资格证
打下一定的基础。
    本书可作为酒店管理、旅游管理、餐饮管理等专业的教材，也可作为大专院校各类专业的公共选修
课教材。
同时还可作为旅游、餐饮、娱乐、休闲等行业的培训教材，对酒吧从业人员、调酒师培训机构人员和
爱好酒水的读者也有很大的参考价值。
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章节摘录

插图：来自橡木桶的香味和单宁：橡木桶除了提供葡萄酒一个适度的氧化环境外，橡木桶原本内含的
香味也会融入葡萄酒中。
除了木头味之外，依据木桶熏烤的程度，可为葡萄酒带来奶油、香草、烤面包、烤杏仁、烟味和丁香
等的香味。
橡木亦含有单宁，而且通常粗糙、收敛性强，融入酒中会让酒变得很涩，难以入口。
所以制造过程中，橡木块必须经长时间（三年以上）的天然干燥，让单宁稍微柔化而不至于影响酒的
品质。
橡木桶中的发酵：橡木桶也可被用来作为发酵的酒槽，至今偶尔还可以看到用传统的巨型橡木发酵酒
槽制作红葡萄酒。
白葡萄酒的发酵则大多是在225立方分米的橡木桶中进行。
除了有自然控温的优点外，发酵后的白葡萄酒直接在同一桶中和死掉的酵母一起进行培养，可以让酒
变得更圆润甘甜。
为了让死酵母能和酒充分接触，酿酒工人必须依照古法，经常使用木棒在橡木桶中搅动，让沉淀物和
酒混合。
橡木桶的新旧和大小：橡木桶的大小会影响适度氧化的成效，因为容积越大，每一单位的葡萄酒所能
得到的氧化效果就越小。
另一方面，用来陈化葡萄酒的木桶越新越好，因为酒是吸取橡木桶物质的。
一般经过三年木桶内可以吸取的物质就基本被吸收光了，三年以后的木桶放酒已经没有多少作用，如
果卫生处理不当还会产生不好的木味，败坏酒的味道。
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编辑推荐

《酒水与酒吧管理》：高等职业教育酒店管理专业“十一五”规划教材
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