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内容概要

　　目标：以贮运和加工主要果蔬产品为载体，使学生掌握主要果蔬贮运和加工的技术方法和操作要
点；会解决和控制主要果蔬贮运过程中出现的霉烂、异常温度伤害、病害等问题；会用所学知识解决
果蔬加工中出现的褐变、干制品霉变、糖制品返沙、罐制品胀罐、腌制品酸败、汁制品混浊、异味等
问题。
提高学生的岗位职业能力和实践动手能力，培养学生的自主学习能力、创新能力和团队合作能力。
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