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内容概要

　　《食品生物技术导论》着重阐述食品生物技术的基本理论和该领域国内外的最新研究进展，通过
案例介绍生物技术在食品领域中的应用，力求体现食品学科的特点，在内容和形式上有所创新。
本次修订结合最新生物技术研究进展，在保持原有体系的基础上，增加了部分最新研究成果的内容。
 全书分9章，分别阐述绪论、基因工程与食品产业、细胞工程与食品产业、蛋白质工程、食品酶工程
、发酵工程、转基因生物反应器、生物工程下游技术以及现代生物技术与食品安全等内容。
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品生物技术在食品工业发展中的地位和作用1.4  食品生物技术研究和应用进展与展望第2章  基因工程
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基因食品安全性评价的目的与原则9.3  生物技术食品的检测技术9.4  转基因食品的标识技术9.5  生物技
术食品安全性评价的内容9.6  世界各国对转基因食品的安全管理9.7  转基因食品安全性评价案例

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<食品生物技术导论>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


