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内容概要

　　本书阐述了食品安全的基本概念、食品安全学研究的主要内容、食品安全的发展史；影响食品安
全性的生物因素、化学因素等危害因子在食品中的来源以及通过食品对人体健康的影响和预防控制措
施；部分食品添加剂存在的安全问题及非法添加物对健康的危害；部分加工食品存在的安全问题；转
基因食品的安全性；食物中毒及其预防以及食品质量安全监管与保障体系。
《食品安全学》系统、全面地介绍了食品从农田到餐桌可能存在的安全问题以及防控措施，重点突出
，有利于学生对食品安全学课程的学习和掌握。
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章节摘录

版权页：插图：1.2.2 食品安全的现状虽然许多国际组织以及大多数国家的政府都十分重视食品安全，
也采取了一系列措施保障食品安全，但目前全球的食品安全问题仍然相当严重，特别是随着食品生产
的工业化和新技术、新原料的采用，造成食品污染的因素日趋复杂化。
高速发展的工农业带来的环境污染问题波及到食品并引发了一系列严重的食品污染事故。
如2008年2月17日美国加利福尼亚州0.6 5亿kg（l.4 3亿磅）没有经过“全面和适当”检验的冷冻牛肉被
农业部下令召回，6月21日得克萨斯州多家公司宣布召回怀疑受沙门氏菌污染的辣椒及牛油果，7月2日
有38人因食用了怀疑被大肠杆菌污染的牛肉末而出现不适；2010年3月，美国食品和药物管理局发布紧
急召回令，要求将大批怀疑被沙门氏菌污染的沙拉酱、土豆片蘸酱、多味汤等食品立即下架，这次召
回可能涉及数千种食品，成为美国历史上规模最大的食品召回事件之一。
英国2009年共发生食品安全事件1208起。
2005年2月18日，英国食品标准局发出全球食物安全警告，宣布400多种食品受到苏丹红1号色素污染，
必须收回，麦当劳、联合利华、亨氏等国际知名企业的一大批产品也在这批收回名单中；2005年6月5
日，英国食品标准局在英国一家知名的超市连锁店出售的鲑鱼体内发现孔雀石绿，欧洲国家所有的食
品安全机构都发出了食品安全警报；疯牛病更是使英国损失惨重，自疯牛病大规模暴发以来，英国牛
肉被禁止出口，470万头牛被宰杀和销毁等，总共损失将近60亿英镑。
2000年比利时二嚼英污染事件发生后，成千上万吨比利时生产的蛋、禽肉、猪肉、牛肉、奶制品被回
收或销毁，食品工业的直接损失达13亿美元，由于未能及时公布鸡肉污染情况，令大量污染食品流人
市场，比利时卫生部长和农业部长在各方压力下被迫辞职，政府在随后的全国立法选举中惨败，首相
率政府集体辞职。
这次食品安全事故不仅使比利时在经济上受到严重冲击，还影响到消费者对政府的信任，同时，对社
会稳定和国家安全也构成一定程度的威胁。
此外，日本在1996年有6000多人先后发生了出血性大肠埃希氏菌0157：H7食物中毒，11人死亡；上万
人受到葡萄球菌肠毒素导致的雪印牛奶中毒事件的影响。
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编辑推荐

《食品安全学》：为进一步适应食品安全相关专业的教学要求，丁晓雯和柳春红组织编写了本教材《
食品安全学》，主要供食品质量与安全、食品科学与工程以及其他食品类专业（如食品包装专业、食
品生物技术专业）的本科生学习使用。
教材共分10章，系统、全面地介绍了食品从农田到餐桌可能存在的安全问题以及防控措施，重点突出
，有利于学生对食品安全学课程的学习和掌握。
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