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内容概要

本书向读者集中介绍了我国各地实用性较强的海鲜风味名菜的制作工艺及特点。
并以简洁的文字与精美的彩图，对每款菜肴的用料配比、制作方法及成品特点做了具体介绍和展示。
本书图文并茂，科学实用。
不仅适合广大饭店、饭馆专业厨师使用，而且也适合家庭制作，还可供烹饪学校教学参考。
愿海鲜菜品这一民族饮食文化珍品进一步融汇于跨时代的生活中。
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章节摘录

插图
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媒体关注与评论

书评随着人们生活水平的不断提高，人们对饮食越来越注重，不但追求质量，更重视营养价值与品位
。
    为了使广大烹任爱好者及家庭主妇更好地了解掌握烹饪的制作与特点，我们编辑出版了大厨师系列
丛书：《南北特色风味鱼菜》、《药膳滋补菜》、《新派海鲜料理》、《南北风味米面食》、《风味
家禽菜肴》、《特色清真菜》等6本。
    这套丛书是作者根据自己多年的教学及实际工作经验，与几位有影响的烹饪名师共同撰写成的。
    这套丛书向读者集中介绍了我国各地较具特色的风味名菜与家常菜，并以简洁的文字与精美的彩图
，对每款菜肴的用料配比、制作方法及成品特点，作了具体介绍与展示。
    这套丛书图文并茂，可操作性强，不仅适合广大专业厨师学习使用，而且很适合家庭制作。
    希望这套从书的出版对您提高烹饪技术、成为烹饪高手有所帮助。
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