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内容概要

当前出版的烹饪图书可谓光怪陆离，令人选不胜选，读不胜读。
可是以“国家级烹饪大师”们毕生烹艺结晶出的这类图书，却是凤毛麟角，难觅真本。
    马景海是中国烹界泰斗之一，是著名的清真菜制作佼佼者；他不仅是国家命名的“中国烹饪大师”
，而且是烹饪系统的“国家一级评委”。
马景海大师清真菜文化专著问世，无疑是广大读者的福音，是昔日王侯堂上宴，进入寻常百姓家——
真实写照⋯⋯

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<清真菜精萃>>

书籍目录
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雏母鸡  95.三鲜脆皮菜卷  96.火烧战船  97.火焰鸡片  98.桂圆莲子炖乳鸽  99.桃仁鸽蛋 100.口蘑蒸乳鸽
101.参杞乳鸽 102.喜得贵子 103.虫草鸡汁鹌鹑 104.二子炖白鹅 105.冬虫夏草炖白鹅 106.鲜百合母鸭 107.
冬虫夏草鸭 108.三品鸭方五、肉类 109.砂锅牛尾 110.瓤茄子 111.玉手白菜 112.滑蛋豆腐 113.香山烤肉
114.黑椒平锅牛柳 115.盐包牛柳 116.酸辣袈裟 117.三丝冬瓜卷 118.葱头牛肉丝 119.枸杞奶油牛肉 120.肉
桂牛肉丝 121.干炒牛肉丝 122.双红牛肉 123.青瓜烩蹄筋 124.焖烩八鲜 125.京都烩菜 126.牛肉扒 127.煎牛
肉饼 128.煨牛肉 129.炸牛排 130.红烧牛尾 131.奶油牛肉卷 132.手抓羊肉 133.银丝羊肉 134.枸杞里脊丝
135.羊肉煨山药 136.砂锅羊头 137.砂锅散丹 138.羊肉瓤冬瓜 139.麻辣平锅烧羊肉 140.扒羊肉条 141.咖哩
羊肉 142.黄焖羊肉 143.它似蜜 144.东坡羊肉 145.干炸肉片 146.炮三样 147.锅塌羊肉 148.滑熘羊肝 149.没
爆肚仁 150.芜爆散丹 151.炖二筋 152.油爆双脆 153.烤肉 154.涮羊肉 155.烧蹄筋 156.家常炮肉 157.焦熘肉
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参鹿肉 167.尖椒火局鹿肉六、煲类 168.生香滑煲鸡 169.汽锅鸡 170.盐煲羊腰 171.美味羊肉煲  172.扎羊腱
煲 173.蒜珠白鳝煲 174.风味鱼头煲 175.火局乳鸽煲 176.肉蟹蹄筋煲 177.汽锅牛尾七、羹汤类 178.凤蓉鱼
翅羹 179.草原牛奶羹 180.美容鲫鱼汤 181.姑娘保春汤 182.茉莉竹荪 183.枸杞豆腐汤 184.酸菜氽鱼片 185.
竹荪氽鸡片 186.薏杞黄芪粥 187.珍珠三鲜汤 188.枸杞鸡汤银耳八、甜品类 189.炸鲜果阡 190.啤酒苹果圈
191.炸羊尾 192.银耳核桃甜鸽蛋 193.百合寿桃 194.凤阳玉子 195.西汁牛肉排 196.糟熘银珠 197.拔丝奶皮
198.松子虾仁附录  清真高汤的制法  喜庆寿宴  清真饮食文化概述
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章节摘录
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编辑推荐

《清真菜精萃:中国烹饪大师马景海经典之作》：继中国烹饪大师系列丛书之一的《鲁菜精萃》出版后
，我们又推出了《清真菜精萃》和《晋菜精萃》力作,呈献给广大美食爱好者及烹饪界同仁，其他各亦
将相继推出⋯⋯
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