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内容概要

本书按照《食品检验工国家职业资格鉴定标准》要求，纵使《中华人民共和国食品安全法（草案）》
内容，并参照大专院校食品检测，工业分析等专业的教学特点，根据食品检验事业单位及食品生产企
业的具体检验程序及要求进行编写。
本书分食品质量安全检测概述、食品抽样检查技术、食品品质指标检测技术、食品功效成分检测技术
、生物毒素检测技术、转基因食品检测技术等十一章内容，同时，还附有历届食品检验工技能鉴定试
卷。
　　本书可作为食品检验工培训教材，大中专院校相关课程教材，也可作为食品质量安全监督检验机
构，食品生产企业的参考书供相关技术人员参考使用。
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章节摘录

　　第一章　食品质量安全检测概述　　第一节　食品质量安全检验概况　　食品质量检验与质量管
理发展至今，已经是全面推进食品生产企业进步的管理科学的重要组成部分。
它突出地体现在经常和全面地通过提高食品质量和全过程验证活动，与食品生产企业各项管理活动相
协同，从而有力地保证了食品质量的稳步提高，不断满足社会日益发展和人们对物质生活水平提高的
需求。
　　质量管理是在质量检验的基础上发展起来的，大致经过了四个阶段：质量检验阶段，从20世纪
的20年代初到40年代；统计质量管理阶段，从40年代初到50年代末；全面质量管理阶段，始于60年代
初；世界性的质量管理标准化新阶段，国际标准化组织于1979年建立了“质量保证技术委员会”（ISO
／TC 176），1987年3月正式发布ISO 9000--ISO 9004质量管理和质量系列标准。
已颁布的质量管理和质量保证的国际标准有5大类、24个标准。
　　一、食品质量的重要意义　　我国国民经济的发展是为了满足社会主义建设和广大人民群众不断
增长的物质、文化生活的需要。
在国民经济发展的整个过程中，都必须坚定不移地执行注重效益、提高食品质量、协调发展的方针。
社会各方面的发展，包括物质的丰富，而食品品种的增加，都是与食品质量密不可分的，甚至都是以
食品质量为前提或基础的，尤其是在物质大流通的现代社会，可以说没有质量提升就谈不上数量的扩
张。
　　食品质量的优劣是食品生产企业从事技术研究、产品开发、质量管理、人员素质状况的综合反映
；是食品科学技术和文化水平的综合反映；是进入市场的通行证；是消费者日常生活质量的重要保障
。
保证与提高食品质量是人类生活的一种基本活动，是食品生产企业生存、发展的关键。
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编辑推荐

　　《食品质量安全检测技术》可作为食品检验工培训教材，大中专院校相关课程教材，也可作为食
品质量安全监督检验机构，食品生产企业的参考书供相关技术人员参考使用。
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