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内容概要

　　本书简要介绍了超临界CO2。
流体萃取技术的发展现状及研究进展，详细介绍了超临界CO2流体萃取技术在食品工业、酒类工业、
油脂工业、保健品工业、天然色素及天然香料工业等领域中的应用实例，本书系统科学，通俗易懂，
可供从事超临界CO2流体萃取技术人员使用，以及有意于超临界 CO2流体萃取技术应用在食品加工领
域的科技工作者使用，也可作为大专院校教师、研究生和高年级本科生的参考书。
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