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内容概要

　　杏鲍菇作为一种新近开发的珍稀食用菌品种，其产品因其独特的外观和风味，在国内外市场上受
到消费者的广泛好评，需求量不断上升。
近几年在科研人员和广大生产者的共同努力下，杏鲍菇的人工栽培技术进步很快，许多实用高效的工
艺技术在生产中不断应用，取得了明显的应用效果。
《图解杏鲍菇高效栽培》作者在总结科研实践的基础上，吸收已有的先进生产技术和最新科研成果，
同时借鉴各地不同生产模式的先进经验，编写出版了这部生产技术著作。
《图解杏鲍菇高效栽培》采用通俗的语言表述形式，并插入大量生产实际操作图片，以期读者在轻松
阅读时即有较多的收获。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<图解杏鲍菇高效栽培>>

书籍目录

一、生产现状、发展前景与经济效益（一）杏鲍菇的发展历史与生产现状（二）杏鲍菇的营养价值和
医疗价值（三）杏鲍菇的发展前景（四）栽培杏鲍菇的经济效益二、生物学特性（一）形态特征（二
）生长发育时期（三）生长发育条件三、主要栽培品种（一）主要栽培品种的种类（二）主要栽培品
种简介四、菌种制作技术（一）菌种的分级（二）菌种生产流程（三）菌种制作的设备和材料（四）
小型菌种厂的选址与布局（五）小型菌种厂的建设方案（六）母种的制作（七）杏鲍菇母种的分离（
八）母种的转扩（九）原种的制作（十）栽培种的制作（十一）液体菌种的制作与应用（十二）菌种
质量的鉴别（十三）菌种生产时间的安排（十四）高温期制种的注意事项（十五）菌种标准五、栽培
时期的选择（一）根据品种特性（二）根据生产目的（三）根据生产条件（四）根据生产区域六、栽
培场地的选择与处理（一）场地类型（二）场地要求（三）场地消毒七、栽培原料的选择与制备（一
）栽培原料的选择与配比（二）栽培原料的制备（三）培养料配方八、主要栽培模式与工艺特点（一
）手工操作自然气候条件下生产（二）机械制冷半机械化周年生产（三）工厂化周年生产（四）手工
操作山区窑洞周年生产九、杏鲍菇栽培菌袋的生产工艺（一）拌料（二）装袋（三）灭菌（四）接种
（五）发菌期的管理（六）发菌期的检查（七）菌袋的培养时间十、茵袋栽培的主要出菇方式（一）
菌袋直接出菇（二）覆土出菇十一、出菇期管理技术（一）搔菌催蕾（二）疏蕾（三）出菇期间的温
度调控（四）出菇期间的湿度调控（五）出菇期间的空气调节（六）出菇期间的光照调节（七）优质
菇标准及培育方法十二、出菇期内增产剂的应用（一）增产剂的种类（二）增产剂的使用十三、采收
（一）采收标准（二）采收方法（三）采后整理与分级（四）杏鲍菇商品菇的等级（五）理化指标和
卫生指标十四、杏鲍菇工厂化栽培（一）硬件和软件（二）菇房设计（三）主要设备（四）选择优良
的菌种（五）原料的配料与配方（六）拌料（七）装瓶（八）灭菌（九）冷却（十）接种（十一）发
菌培养（十二）后熟培养（十三）搔菌（十四）催蕾（十五）育菇（十六）采收（十七）脱瓶十五、
保鲜与运输（一）控温保鲜法（二）杏鲍菇鲜菇的运输十六、加工（一）盐渍菇类（二）杏鲍菇软罐
头加工（三）杏鲍菇产品深加工技术（四）干品加工十七、主要杂菌与病虫害的防治（一）发菌期杂
菌的防治（二）出菇期间病害防治（三）出菇期问虫害防治参考文献

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<图解杏鲍菇高效栽培>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


