
第一图书网, tushu007.com
<<饮料加工技术>>

图书基本信息

书名：<<饮料加工技术>>

13位ISBN编号：9787807621454

10位ISBN编号：7807621451

出版时间：2007-12

出版时间：吉林出版集团有限责任公司

作者：刘静波 编

页数：111

字数：91000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<饮料加工技术>>

内容概要

　　《新农村建设丛书》是一套针对“农家书屋”，“阳光工程”，“春风工程”专门编写的丛书，
是吉林出版社集团组织多家科研院所及千余位农业专家和涉农学科学者，倾力大枣的精品工程。
　　本丛书共分5辑，每辑100册，每册介绍一个专题，第一辑为农村科技致富系列，第二辑为12316专
家热线解答系列，第三辑为普通初中绿色证书教育暨初级职业技术教育教材系列，第四辑为农村富余
劳动力向非农产业专业培训教材系列，第五辑为新农村建设综合系列。
　　丛书内容编写突出科学性，实用性和通俗性，开本，装帧，定价强调适合农村特点，做到让农民
买的起，看的懂，用的上，希望本书能够称为一套社会主义新农村建设的指导用书，成为一套指导农
民增收，脱贫致富，提高自身文化素质，更新观念的学习资料，成为农民的良师益友。
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章节摘录

第一章　概述第一节　饮料的概念与分类一、饮料和软饮料的概念饮料是经过加工制作、供人饮用的
食品，它以提供人们生活必需的水分和营养成分，达到生津止渴和增进身体健康为目的。
饮料的种类繁多，风味各异，是人们日常生活中最普遍最必需的饮品。
饮料概括起来可分为两大类：即含乙醇饮料（包括各种酒类）和不含乙醇饮料（并非完全不含乙醇，
如所加香精的溶剂往往是乙醇，另外发酵饮料可能产生微量乙醇）。
根据组织形态的不同，可以把饮料分为液体饮料、固体饮料和共态饮料3种类型。
通常情况下，饮料含水量很高，以呈液态的居多，固体饮料是以糖、果汁（或不加果汁）、植物抽提
物及其他配料为原料，加工制成粉末状、颗粒状或块状，水分含量在5％以内，经冲溶后饮用的制品
。
共态饮料则是指那些既可以是固态，也可以是液态，在形态上处于过渡状态的饮料。
如冷饮中的冰激凌、冰棍、冰砖、雪糕等。
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编辑推荐

《饮料加工技术》内容编写突出科学性、实用性和通俗性，开本、装帧、定价强调适合农村特点，做
到让农民买得起，看得懂，用得上。
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