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前言

产品进入流通就称为商品，而包装是产品生产的继续，也是产品转变为商品的必要手段。
作为一般意义的包装，在产品的贮存、运输和销售过程中具有重要的作用，具有保护产品、便于运输
、便于销售等功能。
而对于许多商品化食品，所有的保藏加工过程都有赖于有效合理的包装；缺乏有效合理的包装，所进
行的加工将失去意义。
尤其是在生鲜食品大量消费的今天，在“田间一餐桌”的整个食物供应链中，食品包装在食品安全方
面表现出更为重要的作用。
包装从一个侧面反映了经济的发展。
近年来在我国第一大产业的食品工业的快速发展中，包装业起到了重要作用，而且一直起到促进与被
促进的双重作用。
我国的包装业近年来以近20％的年增长速度持续高速发展，但是与发达国家相比仍存在较大的差距，
不过该差距正在缩小。
除全社会提倡合理包装与绿色包装外，也与国际同步发生一些可以预见的变化：消费者更注重商品质
量与安全性，尤其是食品是否采用食品包装加工新技术，如气调包装(包括自发气调包装MAP和人工
气调包装CAP)、无菌包装等；更注重包装材料的阻隔性；更注重包装使用的易开性、方便性、防窃启
性、儿童安全性和反复密闭性；要求对商品与包装的潜在指标，如质量、健康、营养、安全、生态等
的可检测性；要求持续保证商品的最高品质，包括感官指标的技术条件等。
恰恰在这些方面我国尚处于起步阶段。
基于以上原因，我们组织翻译了这本《现代食品包装》，以期对于我国食品包装技术的应用与发展提
供参考。
本书具有以下特点：编者层次高、范围广，集中了活跃于世界范围内的在食品包装技术研究与开发前
沿的权威专家；内容新，涉及内容主要集中于新型食品包装技术，尤其是活性与智能化包装技术方面
，反映了食品包装概念及基础研究与应用技术开发的最新进展；实用性强，除分析综述了大量的实验
室研究报告外，还介绍了大量的实际应用效果和应用方法。
本书适于在食品及包装等相关领域学习、研究开发、生产与管理的人员使用。
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内容概要

　　包装是食品加工业中最重要也是发展最快的领域之一。
《现代食品包装技术》，由资深专家Raija Ahvenainen组织来自世界不同国家和地区的多位专家共同编
撰完成。
本书全面而权威地对食品包装领域的各个方面进行了概述。
　　第一篇，介绍了活性包装技术方面的知识(如氧气及其他气体清除剂的应用)，食品保藏过程中的
水分变化规律及抗菌包装；还包括智能化系统的使用，如监测食品质量的时间一温度指示卡和新鲜度
指示卡。
第二篇，回顾了自发气调包装的进展及其在加强产品安全和质量方面的作用。
第三篇，介绍了包装在肉品和海产品等特殊类食品中的应用。
最后一篇，对包装优化、法规条例、可持续包装及消费者态度等一系列问题进行讨论。
　　《现代食品包装技术》一书可作为食品工业中优化应用包装、提高产品质量与安全的标准参考用
书。
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作者简介

本书主编为Kehittyva elintarvike杂志的主编，曾是世界食品研究核心机构V1-T研究院生物研究所食品包
装组的负责人。
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章节摘录

插图：2.4 新型包装技术的应用现状在美国、日本和澳大利亚，活性与智能化包装已经成功地应用于延
长食品货架期、控制食品质量和安全中。
尽管活性或智能化包装的研究开发工作开展得很深入，但是市场上商业化程度很高的产品却很少。
被单独放在包装顶隙中的小袋剂型和以标签形式贴在瓶盖上的吸氧剂，大概是目前商业化程度最高的
活性食品包装产品。
同时，乙醇释放剂和乙烯吸收剂也已经投入商业应用，但是其规模不如吸氧剂。
还有其他一些商业化应用程度较高的活性包装技术，包括吸湿剂、除味剂、二氧化碳吸除剂或释放剂
。
至于智能化包装，时间一温度指示卡和氧气指示卡在上述国家也得到了广泛的应用。
在欧洲，上述产品的开发和应用还很少。
落后于美国、日本和澳大利亚的部分原因在于，有关食品接触材料的欧盟法规非常严格，不能完全与
技术革新相适应，这种技术系统有很多目前仍然禁止应用。
此外，对于这些新技术的消费者接受程度、对经济方面和环境方面影响的认识不足，特别是独立研究
者对于这些系统的效果和安全性方面的证据的认识不足，都限制了这种产品的商业应用。
而且，自从1980年以来，真空包装和自发气调包装(MAP)在欧洲国家已经占据了稳定的市场。
在一定程度上，真空包装、充气包装和活性包装相互之间也存在着竞争。
不过，所有这些技术各自都有其自身的优势和劣势，最佳包装技术需要根据每一种食品的具体需要来
选择。
在VTT生物技术研究所与芬兰及其他国家食物供应链的各个部门的讨论中发现，在活性和智能化包装
大规模商业化应用之前，必须首先对这些系统在食品供应链中的功能和效益进行示范。
基于这个原因，VTT生物技术研究所在芬兰开展了一个为期一年的“用于食品供应链中品质控制的智
能化包装示范”研究项目，该项研究得到了Tekes、芬兰国家技术中心、包装公司和其他一些特许机构
的资助和支持。
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编辑推荐

《现代食品包装技术(精)》是由中国农业大学出版社出版的。
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