
第一图书网, tushu007.com
<<食用菌>>

图书基本信息

书名：<<食用菌>>

13位ISBN编号：9787810668996

10位ISBN编号：7810668994

出版时间：2005-8

出版时间：中国农业大学出版社

作者：王世东

页数：403

字数：358000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食用菌>>

前言

　　20世纪80年代以来，随着人们生活水平的不断提高，在不断扩大的消费市场的推动下，我国食用
菌在新品种的选育、新栽培模式的创立、新产地的拓展、新种类的开发引进、配套技术的完善等方面
都取得了突破性进展。
至2003年，全国食用菌总产量已突破900万t，占世界总产量的65％以上，成为名副其实的食用菌生产
大国。
食用菌产业在当地农民增收、企业增效、农业产业结构调整等方面起到了举足轻重的作用，尤其是在
秸秆资源的利用研究与推广上，食用菌生产已成为促进大农业可持续发展的重要力量和生态农业的典
范，各地发展食用菌的积极性高涨，前景十分广阔。
　　但由于现代工业“三废”的大量出现和农业上化肥、农药、植物生长调节剂等的长期、多量的施
用，引起了农业环境（包括土、气、水等）的污染和生产原料有害物质的残留，进而使原本具有“天
然保健食品”之美誉的食用菌产品也受到了污染和公害的严重威胁。
这与人们当前“营养、保健、安全、风味”的消费趋向格格不入，由此，便产生了重要影响：　　在
国际方面，我国已加入WTO，各国对我国食用菌进口的关税壁垒逐渐消除，取而代之的是一系列技术
壁垒，如日本和欧盟对我国香菇进口提出了限量，并规定不得检出的农药种类有上百种之多，其他食
用菌产品的质量、卫生指标更是名目繁多。
联合国粮农组织（FAO）、世界卫生组织（WHO）的法规委员会（CAC）所颁布的食品质量全面监
控条例（HACCP）、生产单位的环境良好操作规程（GMP）和生产单位产品操作管理规程（ISO
－9000系列）的核心内容是所有食品的生产，从品种选育到栽培、加工、包装、储运、销售的产业链
全过程要遵循无害化原则，需在人为受控的条件下进行。
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内容概要

本书以无公害食品和绿色食品有关法规标准为依据，以编著者多年的科研成果与生产经验为基础，以
“无公害与高效生产为主线”，力求内容新颖、图文并茂、语言通俗，可操作性、指导性强。
全书共计五章分别讲述了无公害食用菌高效生产的意义、概念、原理及控制点；无公害食用菌的加工
营销与质量认证。
因限于篇幅，不再对一些常见的、简章的技术泛泛而叙，而是增加了一些新观点、新技术、新模式，
很多是编著者多年生产、指导、科研、教学实践高概括与积累，倾力打造了诸如无公害食用菌高效生
产的原理与控制点、菌种生产中的注意事项及常见问题、优质菌种的质量与要求及其鉴别、食用菌生
产中的用药与用肥、无公害食用菌的国际贸易与营销方略等内容，是读者不可多得的重要知识。
同时，为方便读者阅读与理解，编著者在书中的第一章前都提供了导读性文字，章后列出提示性问答
，并就一些关键词句进行了标注。
    此书可供广大食用菌生产者和大专院校相关专业的师生，在进行食用菌裁培，推广、指导及制定食
用菌裁培、推广、指导及制定食用菌无公害系列标准时参考应用，也可作为农业职业学校进行食用菌
教学与培训的教材。
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章节摘录

　　2.加强组织领导，充分发挥各级政府的协调、指挥作用，完成“十个转变”采取必要的行政手段
，使食用菌业由无序向有序转变，加强宏观调控与产业合作，达到优势互补，形成整体合力，与国际
市场接轨；由产量型向质量型转变，加快品种更新，提高生产的科技含量与加工水平；由耗费林业资
源向利用秸秆型转变，即由木腐菌向草腐菌转变，以充分利用我国的秸秆资源；由劳动力密集型向技
术密集型转变，注重产业分工与协作，把一部分人财物力量解放出来，充实壮大我们的科研力量；由
使用传统的低产劣质菌株向优质高产菌株转变，提高单产、适应市场，提高经济效益；由单一、普通
的栽培品种向传统品种与名优特品种共存的多元化转变，按照市场运行规则，形成合理的品种结构与
区域布局；由一年单茬栽培向多茬栽培、周年生产、反季节栽培转变，提高设施利用率和土地产出率
，缓解市场旺淡；由单纯地搞生产向生产、加工、流通一起抓，大力推进产业化进程；由粗加工、初
加工向精、深加工产品转变，进一步提高产品附加值和经济效益，增强市场竞争能力；由局限的地区
市场向多元化国际市场转变，与国际惯例和行业游戏规则接轨。
　　3.加大科研攻关力度，及时解决制约因素；搞好培训，加快科研成果向现实生产力的转化各大专
院校、科研院所要根据国内外市场的需求，开发高档次、高技术含量、高附加值的“三高”食用菌系
列新品种，研制一代、生产一代、储备一代，做到“人无我有，人有我优”，真正形成一批带动整个
食用菌发展和在国内外市场上有竞争力的优质品种，并针对生产出现的制约因素进行科研攻关。
同时要搞好技术培训，推广先进、实用的食用菌生产技术，分期分批地对菌种生产人员、质检人员。
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编辑推荐

　　贴近生产，全过程指导；规范操作，无公害保障；中央宣传部，新闻出版总署，农业部推荐“三
农”优秀图书。
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