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内容概要

本书共分6章。
第一章主要介绍大豆生产与运输中的卫生安全与标准化，包括生产环境要求、生产技术及标准、采后
处理过程的标准化操作管理与安全卫生保证等；第二章主要介绍豆制品加工厂的安全卫生和标准化设
计，涉及的内容有豆制品加工厂的标准化设计及设计中的HACCP理念、ISO认证与安全卫生管理、产
品品质追溯系统等；第三章主要介绍豆制品加工工艺的标准化和安全卫生管理，包括原料选择与检验
、HACCP体系在豆制品加工厂中的应用、豆制品加工厂的卫生标准操作规范等方面的内容；第四章
主要介绍产品的检验标准与检测方法、常见的安全卫生问题等内容；第五章就有关豆制品加工的标准
化及安全生产研究动态进行了综述；第六章重点介绍国外发达国家一些安全卫生的法规等。
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产品标准化及安全生产研究最新动态和展望　第一节 食品产业发展趋势　　一、经济全球化步伐加快
，食品贸易潜力巨大　　二、绿色食品、有机食品将成为食品消费的主旋律　　三、加工精细化、食
品标准化已成为食品业提高自身竞争力的有效途径　　四、市场竞争日趋激烈，贸易壁垒花样翻新　
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编辑推荐

　　大豆是世界上栽培最为广泛的作物之一，在世界很多地方都有大面积的种植。
几乎所有的历史学家都承认大豆的故乡在中国。
 近年来，我国大豆制品加工业取得了长足的发展。
许多大城市中，豆制品的生产已经不再停留于设备简单陈旧、劳动强度大的手工作坊式生产，开始逐
步实现工厂化和机械化生产。
伴随着这些方面的发展，豆制品的加工这一既古老又新兴的产业的安全卫生与标准化方面的技术进步
也日新月异，很多全新的质量安全控制体系也陆续在这一产业中得到应用。
　　《大豆食品安全标准化生产技术》是在详尽查阅近年来大豆的原料生产、运输与加工过程中的安
全卫生控制技术和体系的基础上总结而成，我们衷心希望此书能够对食品科学与工程、食品营销、食
品安全等专业的学生及豆制品的生产加工者与运输者提供帮助。
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