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前言

　　本书自2005年8月面世以来，以其理论新颖、贴近生产、紧跟形势、重点突出、语言通俗、图文并
茂，实用性、操作性、指导性、概括强等特点，得到了全国各地读者的广泛好评与普遍关注，加之印
刷质量好、价格定位低的优势，其市场发行量一路飘红。
4年来先后重印了9次，市场发行量逾4万册，创下了食用菌技术指导丛书少有的佳绩。
该书先后被中共中央宣传部、新闻出版总署、农业部联合推荐为服务“三农”优秀图书，被中国书刊
发行业协会评为“2006年度全行业优秀畅销品种”，被国家发改委、科技部等八部委评选为“农家书
屋工程”指定用书。
　　由于当前印刷成本大幅上涨，新的农业法规对农业用药用肥出台了一些新的标准和规定，编著者
对部分陈冗内容进行了压缩和更新，期望本书的修订能继续为我国食用菌产业的发展和广大读者的生
产指导做出新的贡献。
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内容概要

本书自2005年8月面世以来，以其理论新颖、贴近生产、紧跟形势、重点突出、语言通俗、图文并茂，
实用性、操作性、指导性、概括强等特点，得到了全国各地读者的广泛好评与普遍关注，加之印刷质
量好、价格定位低的优势，其市场发行量一路飘红。
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章节摘录

　　第二节 无公害食用菌的优质与高效生产　　正如前述，食用菌是高蛋白、低脂肪的优质保健食品
，被誉为健康食品，它对于农业增效、农民增收、改善人们膳食结构及提高人民健康水平等方面具有
重要意义。
但随着环境污染的日益加剧，食用菌产品的污染和某些有害物质的超标时有发生，对国际贸易和消费
者的健康产生了威胁。
大力推行无公害食用菌优质高效生产意义重大，势在必行！
　　一、无公害食用菌生产的含义　　无公害食用菌产品是指该产品中不含有公害污染物，包括农药
残留物、重金属、有害微生物等，或者所含公害污染物被控制在残留限量标准（MRL）以下。
无公害食用菌产品是以上不同标准产品的总称，其基本要求是安全、卫生，对消费者的身心健康无危
害。
从要求的严格程度上讲，无公害较绿色、有机两类产品要求要宽松得多，达到无公害标准实际上只是
取得了市场进入的准人证。
从这个意义上说，无公害食品要求是最低要求。
　　1.无公害食用菌生产是一项系统工程　按照我国有关无公害食品的要求和规定，无公害食品生产
有三大类技术标准的支撑，即产地环境条件、过程技术保证和产品质量标准。
对产地环境条件和过程技术的要求，不但要确保产品达到无公害标准，还要求在实施过程中对环境无
害，对环境生物无害。
就是说，无公害食用菌不仅仅是只针对产品，而是涵盖产地环境、生产技术规程和产品卫生要求的整
个体系。
无害化的产品是无害化生产全过程的结果，只有全过程中均实现无害化，才能实现产品的无害化。
　　⋯⋯
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