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内容概要

本书从我国生猪屠宰加工实际出发，系统地阐述了生猪屠宰的基础知识和基本操作技术，其中重点介
绍了生猪屠宰加工工艺、生猪屠宰加工设备和宰后肉品品质检验基础以及肉品品质检验操作方法及程
序等。
此外，还对一些相关的操作规程、标准及法规作了适当介绍。
    本书主要用作湖南恒惠集团生猪屠宰技术人员及肉品品质检验人员的培训教材和永州职业技术学院
畜牧兽医专业、农产品质量检测专业学生的校本教材，也可用作高等轻工院校、农业院校、商学院等
学校的食品工程、畜产品贮藏与加工、畜牧兽医、商品检验等专业的教材，还可供食品卫生检验所、
动物卫生防疫站、商检局、肉类加工企业等单位的有关科技人员使用。
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编辑推荐

《生猪屠宰工艺与品质检验技术》包括生猪屠宰加工技术、猪肉品品质检验技术和肉品品质检验操作
方法及程序3部分内容，共16章。
其中生猪屠宰厂(场)的要求是根据2008年5月25日国务院颁布的《生猪屠宰管理条例》编写的，生猪屠
宰加工工艺流程是按照国家标准《生猪屠宰操作规程》(GB/T 17236)编写的。
国务院《生猪屠宰管理条例》和商务部《生猪屠宰管理条例实施办法》的规定要求，生猪屠宰技术人
员必须经过培训、考核合格才能上岗。
基于这一要求，针对生猪屠宰技术人员应具备的知识和技能编写了《生猪屠宰工艺与品质检验技术》
一书。
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