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内容概要

　　食品添加剂是近几十年来发展起来的一门新兴学科，是食品工业中的一个重要组成部分。
随着我国食品工业的发展，从事添加剂生产、经营和销售的企业越来越多，添加剂行业也得到了迅速
发展，并且在食品工业中的地位逐渐提高；在此过程中，食品添加剂行业的相关法律与法规也逐渐完
善。
2008年，国家卫生部颁发了新的《食品添加剂使用卫生标准》GB2760—2007，对添加剂行业的健康发
展提供了有力的法律保障。

　　本书针对新的国家标准的内容，对各类食品添加剂的概况、特点及使用等进行了详细介绍。
对于本科生、研究生可作为教科书，对于从事食品添加剂的科研及生产、经营人员，可作为重要参考
数目使用。
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